



VUODEN YRITTÄJÄ -
JUHLAGAALA 

6.11.2021

L a u a n t a i n a  6 . 1 1 . 2 0 2 1
k l o  1 8 : 0 0

( O v e t  k l o  1 7 : 3 0 )



R a v i n t o l a  M y l l ä r i t
Å k e r l u n d i n k a t u  4 ,

3 3 1 0 0  T a m p e r e  

K U T S U

YHTEISTYÖSSÄ

MENU

Ravintola noudattaa valtioneuvoston ja viranomaisten antamia
koronarajoituksia. Ravintola voi joutua perumaan tilaisuuden,

mikäli rajoitukset matkailu- ja ravitsemistoimintaa koskien
muuttuvat. Ravintola ei tällöin vastaa asiakkaalle peruutuksesta

mahdollisesti aiheutuvista kustannuksista.



Alkumalja, samppanja
Champagne Louis Nicaise Brut Reserve

Kermaista rapukeittoa, jokiraputartaria (L/G)
ja saaristolaisleipää (L)

Desom Rivaner Premier Cru



Suklaaterriiniä, sitrussalaattia, glögisiirappia
ja paahdettua valkosuklaata

Kahvi / tee, avec

Yön yli haudutettua peuraa,
paistinliemikastiketta, muskotilla

aateloitua juures-perunapyreetä ja
timjamiporkkanaa  (L/G) 

Quinta Nova Pomares Tinto

Lähivesistä kalastettua kuhaa, lämmintä
peruna-kasvissalaattia ja

valkoviinikastiketta
 (L/G)

Schmitges Grauschiefer Riesling

Myllyn rapea kasvispihvi, kauden sienillä
aateloitua kasvispaistosta, kasvispyreetä ja

hillottua sipulia
(L/G)

Schmitges Grauschiefer Riesling



tai

tai

OHJELMA

Avaussanat
Puheenjohtaja Jani Jokinen
Tammerkosken Yrittäjät ry



Pirkanmaan Yrittäjien tervehdys

 Ville Kulmala



Yhteistyökumppanien tervehdys
Aluejohtaja Heikki Tiihonen

Fennia



Palkitsemiset
Ruokailu



Tilaisuuden juontaa Kati Vasell. Illan

aikana juhlaväkeä viihdyttää Hauli Bros. 



Tumma puku 
Ansiomerkit



Illalliskortin hinta on 35€ / hlö. 

Kutsu on avec.



Sitovat ilmoittautumiset 25.10. mennessä 
 pääruokavaihtoehtoineen sekä

erityisruokavaliolla:
 

info@tammerkoskenyrittajat.fi



Mukaan mahtuu 110 ensimmäistä. 



Maksu tilillemme:
 Aito Säästöpankki / FI97 4503 0010 5805 08


